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Resumen

Se considero los cambios en las formulaciones de las dietas para la acuicultura enfocado
en que la necesidad de reemplazar la harina y aceite de pescado para disminuir la presién
de pesca extractiva sobre los recursos naturales de origen marino aumenta la demanda de
ingredientes terrestres y por ende la demanda de recursos de agua dulce. En este estudio
se analiza la relacion entre la produccion acuicola y el uso de agua dulce. Se estimé el
consumo relacionado con el alimento y la contaminacion, la produccion de peces y
crustaceos utilizando su huella de carbono como indicador.

Sector de efecto: industria salmonicultora

Potencial efecto

Para lograr un crecimiento sustentable de la produccion acuicola a nivel mundial debe
haber una evaluacion a largo plazo del tipo de dietas utilizadas para el crecimiento de las
diversas especies cultivadas. Sin duda la necesidad de reemplazar el uso de ingredientes
provenientes de la pesca extractivas es fundamental, pero, se debe evaluar como y qué
ingredientes de cultivos terrestres son sustentables de incluir en las dietas como
alternativas reales y a largo plazo. La acuicultura como productor de proteina para una
demanda creciente es interesante porque es necesario utilizar areas distintas a las
terrestres para su produccion, pero pierde sustentabilidad cuando empezamos a utilizar
porcentajes importantes de productos terrestres, aumentamos la presion del uso de suelo
y recursos de agua dulce. ;Entonces cuales serian los ingredientes del futuro? ;Sera posible
utilizar otras materias primas cultivadas en espacios marinos como materia prima? Hacia
ese horizonte deben estar puestas las miradas de la investigacion y desarrollo, como la
acuicultura puede ser un productor de alimento para consumo humano, como también
productor de materias primas para alimentar estas industrias.
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Resumen

En esta revision se presenta una evaluacion integrada del sistema de seguridad alimentaria
en Reino Unido el cual estd vinculado a redes globales dinamicas de productores,
procesadores y mercado. Este andlisis abarca la pesqueria, acuicultura, salud, medicina,
recursos humanos, bienestar de los peces, seguridad y medio ambiente, privilegiando y
destacando los beneficios de un analisis integrado, sistematico y continuo para evaluar la
seguridad del sistema de alimentos de origen acuatico frente a uno parcializado y poder de
esta manera predecir los impactos del cambio social, econémico y ambiental en la oferta y
demanda de alimentos.

Sector de efecto: industria pesquera y salmonicultora

Potencial efecto

Las importaciones, exportaciones y distribucion de la pesca y la acuicultura determinan el
suministro de alimentos de origen acudtico a las personas. La seguridad alimentaria se
logra cuando el suministro de alimentos es suficiente, seguro, sostenible, inquebrantable y
saludable en cuanto a satisfacer las necesidades y preferencias de las personas.
Necesidades desde el punto de vista nutricional y riesgos minimos para la salud. Sostenible
para proporcionar alimentos ahora y para las generaciones futuras. Inquebrantable para
mantenerse en continua produccion y suministro, respetando las normas legales y éticas
para el bienestar de los animales, las personas y el cuidado del medio ambiente. A menudo
los aspectos del sistema alimentario no se evalian colectivamente, por lo que la
informacion de esta evaluacidon es bastante amplia y revela las ventajas y desventajas del
sistema alimentario que facilmente se pasan por alto en los andlisis sectoriales de la pesca,
la acuicultura, la salud, la medicina, el bienestar humano y de los peces, la seguridad y el
medio ambiente. Se destaca por lo tanto los potenciales beneficios de un proceso
integrado, sistematico y continuo para asegurar la sostenibilidad del sistema.
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Resumen

Se construyd un tunel de natacion lo suficientemente grande como para permitir pruebas
de natacion con densidades de peces que reflejen una situacion mas real de acuerdo a
estandares de cultivo en sitios expuestos. Se midi6 la velocidad critica de nado (U,;) en
tres grupos: (a) post smolts pequenos, (b) post smolts grandes y (c) adultos. Los
resultados se compararon con tuneles de natacién disehados para analizar peces
individualmente. U_,, aumento con el tamano de los peces y fue significativamente menor
en los peces mas pequenos. Se sugiere que U, puede utilizarse para evaluar el limite de
velocidad de corriente maxima tolerable por los peces en sitios de acuicultura expuesta.
Periodos largos por sobre estos limites resultarian negativos tanto para el bienestar y las
funciones fisiologicas de los peces.

Sector de efecto: Industria salmonicultora

Potencial efecto

La industria salmonicultora mundial esta actualmente en proceso de expandirse a sitios de
cultivo mas expuestos, lo que significa lidiar con elevadas corrientes de agua y tamanhos de
olas. Esto trae consigo una serie de situaciones que deben ser resueltas desde el punto de
vista tecnologico, sanitario y humano. Igual de importante resulta entender de mejor
manera como los peces se comportaran en tales situaciones, especialmente producto de
las elevadas corrientes a la que se tendran que ver expuestos, si lo que se busca es un
negocio sustentable en el tiempo. Es importante entonces investigar de manera correcta
cuales son las velocidades de corriente (que se traducen en velocidades de nado) maximas
a las cuales los salménidos pueden exponerse sin causar mermas productivas o en el
bienestar de los peces. El estudio analizado representa un buen punto de partida para
obtener perfiles adecuados de velocidad de corriente para el cultivo de salmones en mar,
ya que se diseid un sistema o tunel de nado lo suficientemente grande para estudiar a los
peces en grupos, ¥ no de manera individual como se ha hecho histoéricamente para
estudiar la capacidad aerodbica. La importancia radica en que al nadar en grupos, el
comportamiento individual se ve afectado, y las velocidades que pueden ser mantenidas
por largos periodos de tiempo son significativamente mayores a que si lo hacen
individualmente.



